Lamen Kazu
e -
Restaurante Japonés
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Conheca os ingredientes do LAMEN KAZU
tem um sabor auténtico, do jeito como é no Japio!

NORI
Folha de alga marinha
processada

WAKAME, KOMBU ,
Algas marinhas MEN N

Macarrao original do Kazu,
espessos, levemente ondulados
e possuem uma textura macia
que é excelente para nosso

. caldo rico

MENMA
Finas tiras de bambu

CALDO
em conserva

Preparado com dashi de kombu,
0ssos de porco e frango, copa lombo,

CHASHU panceta suina e legumes, cozido mais
Carne de porco cozida em de 4 horas para extrair o maximo de
caldo base e marinada em umami

molho shoyu especial

1. Escolha entre os 3 tipos de CALDO

MissO Shoyu = Shio =

Caldo temperado com MISSO, Caldo temperado com SHOYU, Caldo temperado com SAL,
uma pasta fermentada feito a partir de soja e trigo, e o 6leo de gergelim, é leve e claro
japonesa feita de soja, é rico seu sabor é umami, equilibrando

em sabor e nutrientes o salgado e o doce suavemente

2.Em seguida, escolha uma das 4 variacoes de toppings:

TRADICIONAL CHASHU  YASSAI KAZU

7 toppings: menma, TRADICIONAL + TRADICIONAL + Toppings especiais:

moyashi, algas marinhas, 3 fatias de chashu repolho, cenoura, e menma, shiraga negui,

nori, cebolinha, 1 fatia de cebola refogados e cebolinha, nori, 1 ovo,

chashu e gergelim levemente temperados 1 fatia de aburi chasu
com sal e chashu picado

Caso algum ingrediente esteja indisponivel, ele podera ser substituido



ADICIONE + TOPPING!

R$ 6,00

(0)%0)

CHASHU

MENMA

TOFU

PecaKaedama &2 %

Um refil de 75g de
macarrao

RS 11,90

MANTEIGA

CEBOLINHA

4

NARUTO

MOYASHI

ES

SHIRAGA NEGUI

KOMBU

MissO LAMEN

MISSO LAMEN TRADICIONAL
BRI S — X

RS 53,50

MISSO KAZU LAMEN
BRIEKAZUS —X >

RS 75,50

MISSO YASAI LAMEN
Lk 0% 95 52

RS 66,5()

MISSO CHASHU LAMEN
KEFv—>a—

R$ 61,7()

Nosso caldo é preparado com os melhores ingredientes para um sabor concentrado.
Se desejar um sabor mais suave, peca ao nosso garcom um caldo para diluir



Shoyu LAMEN - Shio LAMEN

SHOYU LAMEN TRADICIONAL
05— X

RS 50,2()

SHOYU KAZU LAMEN
EHKAZUS — XY

RS 72,20

SHOYU YASSAI LAMEN
= h B X

RS 63,20

SHOYU CHASHU LAMEN
EHFv—>a—

RS 5 8,40

SHIO LAMEN TRADICIONAL
B — XY

RS 49,00

SHIO KAZU LAMEN
IBKAZUZ—X >

RS 71,0()

.

SHIO YASSAI LAMEN
BHX

RS 62,00
SHIO CHASHU LAMEN
BFvy—>a—

RS 57 ,20



LLAMEN sazonal

HOKKAIDO MISSO LAMEN rs (5780
EBEERMES — X

Macarrao com caldo a moda de Hokkaido (norte do
Japao), temperado com alho e gengibre, acrescido dos
toppings: menma, moyashi, nira, algas marinhas, nori,
cebolinha, 1 fatia de chashu, milho, manteiga, naruto

e gergelim
e — e = = = W g
PecaKaedama &2 % ADICIONE + TOPPING! ADICIONE + TOPPING!

Um refil de 75g de Ovo, cebolinha, manteiga, Chashu, shiraga, menma,

macarrao milho, nird, moyashi ou naruto kimchi, tofu, nori ou
kombu
RS 11,90 RS 6,00 RS 8,20
e & = s P ———— e
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SHOYU HIYASHI CHUKA

RS ()3’20 GOMA MISSO HIYASHI CHUKA s 65,00
EomAS e LPE HARRBAILE 2> LR EE

Macarrao frio com toppings de tomate, pepino,
chashu, moyashi, crepe de ovo, algas marinhas,
gergelim e karashi; regado com delicioso caldo

Macarrao frio com toppings de tomate,
pepino, chashu, moyashi, kanikama, ovo
cozido e nori; regado com delicioso caldo frio

frio de shoyu, temperado com sal, aclcar, dleo
de gergelim, vinagre de arroz e caldo de galinha

de miss6 suavemente doce com gergelim

HOKKAIDO MISSO TSUKEMEN R$ 65,00
EERRIE DT EE

Macarrao grosso com algas marinhas, nori, aburi
chashu, chiguensai e ovo como acompanhamentos,
servidos separados do caldo quente de misso
Hokkaido. Como comer: Mergulhe o macarrao e
acompanhamentos no caldo quente e aproveite

Nosso caldo é preparado com os melhores ingredientes para um sabor concentrado.
Se desejar um sabor mais suave, peca ao nosso garcom um caldo para diluir



LAMEN sazonal

KYUSHUMUGUIMISSO ABURILAMEN  &s (57,80
FMZBIRIGR DS —X>

Macarrao com caldo de miss6 branco com trigo da
regido de Kyushu (sul do Jap&o), temperado com

alho, gengibre, acrescidos dos toppings: menma,

moyashi, nira, algas marinhas, nori, cebolinha,
gergelim, ovo cozido e 2 fatias de aburi chashu

o ———— ———— — o — a

ADICIONE + TOPPING!
Ovo, cebolinha, manteiga,

PecaKaedama &2 %
Um refil de 75g de

ADICIONE + TOPPING!
Chashu, shiraga, menma,

macarrao milho, nira, moyashi ou naruto kimchi, tofu, nori ou
kombu
R$ 11,90 R$ 6,00 RS 8,20
S ———— S— — o g —— s
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SHOYU HIYASHI CHUKA

RS (5320 GOMA MISSO HIYASHI CHUKA  &rs (55,00
B e L BARRIAIG /P L EE

Macarrao frio com toppings de tomate, pepino,
chashu, moyashi, crepe de ovo, algas marinhas,
gergelim e karashi; regado com delicioso caldo
frio de shoyu, temperado com sal, aclcar, dleo

Macarrao frio com toppings de tomate,
pepino, chashu, moyashi, kanikama, ovo
cozido e nori; regado com delicioso caldo frio
de miss6 suavemente doce com gergelim

de gergelim, vinagre de arroz e caldo de galinha

HOKKAIDO MISSO TSUKEMEN R$ 65,00
EELRIE DT EE

Macarrdo grosso com algas marinhas, nori, aburi
chashu, chiguensai e ovo como acompanhamentos,
servidos separados do caldo quente de misso
Hokkaido. Como comer: Mergulhe o macarrao e
acompanhamentos no caldo quente e aproveite

Nosso caldo é preparado com os melhores ingredientes para um sabor concentrado.
Se desejar um sabor mais suave, peca ao nosso garcom um caldo para diluir



LAMEN picante
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SHIO TAN TAN LAMEN ks 54,90 MISSO MAZEMEN rs (53,80
BRVRIZ—XY RIS £ E450

Macarrdo com caldo de sal, temperado com Macarrdo com chashu moido picante,

Oleo de gergelim, e acrescido dos toppings: milho, cebolinha, shiraga negui, ovo e nori.
chashu moido picante, moyashi, nira, cebolinha Temperado com o molho quente de miss6

e gergelim com gergelim suavemente doce e picante.

Misture bem antes de comer!
(Maze = misturar, Men = macarrio)

KARA MISSO LAMEN ks (5,00
FEERIZ S — X >

Macarrao com caldo picante de misso,
temperado com alho, gengibre, e acrescido dos
toppings: menma, moyashi, nira, algas marinhas,
nori, 1 fatia de chashu, cebolinha, shiraga negui,
kimchi e gergelim

LAMEN Vegetz}riano

5 3
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%’OVEGEYP&\?@
MISSO LAMEN VEGETARIANO gs 60’40 SHIO LAMEN VEGETARIANO RS 55,9()
NIRRT IIRES—X > RNIR)TNAEZT—AY
Macarrao com caldo de miss6 temperado com Macarrao com caldo de sal, temperado com
alho, gengibre, extrato de shitake, tofu, shimeji, alho, gengibre, 6leo de gergelim acrescidos dos
cebolinha, algas marinhas, nori, gergelim e toppings: menma, algas marinhas, nori, cebolinha,
cenoura, moyashi, nira, chingensai refogados, e gergelim e repolho, cenoura, cebola, moyashi, nira

levemente temperados com sal e curry refogados levemente temperados com sal



Acompanhamentos
imperdiveis

Gyoza

BRF

Pastelzinhos de

massa fina, recheados
com carne de porco,
legumes e nira, cozidos
no vapor e grelhados

KIMCHI

/
3

Karaague
B
Suculentos pedacos

de frango empanados
e fritos

RS 23,00

(3 unidades)

RS 3 4,5()

(5 unidades)

Miss6 Aburi Chashu

Carne de porco
marinada em misso
especial e grelhada

RS 25,90

RS 43,()()

(1 porcéo)
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SALADA EDAMAME SOPINHA YASAIITAME
Acompanha a salada
CHAHAN -
ou sopa de sal Foao— )\ > 33,00
/_\‘ (1/2 porcéo)

> KIMCHI CHAHAN

er

Chahan: arroz frito com ovo, chashu, naruto,

cebolinha e cebola, temperado com sal, pimenta-do-
reino e shoyu; e decorado com conserva de gengibre
+ sopinha a base de sal ou salada (exceto 1/2 porcéo)

R$35,()()

(1/2 porcao)

FLFFY—N\>

RS 45,80

(1 porcéo)

ARROZ BRANCO
B R

R$12’OO

(1 porcéo)



Bebidas

AGUA (SEM OU COM GAS)

REFRIGERANTE (NORMAL ou ZERO)
COCA-COLA / GUARANA / TONICA

SCHWEPPES CITRUS/SODA
H20H LIMAO / LIMONETO

SUCO (LATA)
UVA / PESSEGO / MARACUJA

ICE TEA KAZU
LIMAO / CRANBERRY

0i OCHA RYOKU-CHA (CHA VERDE)
MAIS VENDIDO NO JAPAO 500ml PET

Cerveja

STELLA ARTOIS (long neck) 330ml
HEINEKEN (iong neck) 330ml
ORIGINAL (long neck) 300ml
CORONA (long neck) 330ml

PRIUS PREMIUM JASPION (iong neck) 355ml

RS 7,90
e
v
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RS 12,00
RS 25,00

RS 16,0()

RS 16,00

RS 14,00
RS 16,0()
RS 23,00

RS 25,0()
TROPIKAZU .

Suco de laranja, polpa de morango,
citrus e cha preto

RS 29,90

LEMON CHU HI
LEFa—/\1

Refrescante bebida preparada com agua ténica,
suco de limao siciliano, Shochu e muito gelo!

; = ks 3400
SAKETON N
>

Refrescante bebida que leva como base o
saqué, agua tonica e gelo.
FRUTAS VERMELHAS ou CAPIM LIMAO

RS 29,00

SAKERINHA
BEU—Z—v
Caipirinha com sake. Feita com limao tahiti
ou morango, saqué e muito gelo!




Sake
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O Sake é o iconico vinho de arroz do Japao, produzido por um delicado processo

de fermentacdo com arroz premium, dgua pura e koji. Suave, aromatico e rico em

umami, harmoniza perfeitamente com a culinaria japonesa. Desfrute dele gelado
ou quente para realcar sua experiéncia gastronémica

Combina }
com-Misso

Lamen l
| v—_— |

OZE NO YUKIDOKE
JUNMAI

Dose 200m| rs1()():00

Dose short 125ml

I

Combina
com Shoyu
Lamen

TAKASHIMIZU
KARAKUCHI

Dose 200m| ks (5()-00

Dose short 125ml S 42’00

i

Shochu

S

Combina
com:Shio
Lamen

SAWANOTSURU
JOSEN HONJOZO

RS 35,()0

Dose short 125m1 25’00

Dose 200ml

RS 45 00
hochu é uma tradicional bebida destilada japonesa, feita a partir de ingredientes

——— A P A"

como acgulicar mascavo, arroz ou cevada. Possui um aroma rico e um sabor suave e
complexo, que varia de acordo com o ingrediente base. Pode ser apreciado puro, com
gelo ou diluido em dgua para realcar sua profundidade e carater

[ BXE AL

Combina P
com-Missod \ ,(/t

Lamen

Lento | Ag¢tcar Mascavo

RS 3 8,()0

Dose 100ml

Combina
com Shoyu
Lamen

Hakutake Shiro | Arroz

RS 3 8,00

Dose 100ml

Combina
com:-Shio
Lamen

ICHIKO Silhouette | Cevada

RS 38,0()

Dose 100ml




Sobremesas

CHOUX CREAM

Massa leve e crocante de carolina
recheada com delicioso creme patissier

\ PR ‘
| ot
(AN RS 14,00
cada sabor y
SORVE’liE LAMEN KAZU SORVETE DE MOCHI
MAT,CHA / CHOCOLATE BELGA / MATCHA / CHOCOLATE / MORANGO /
CAFE

DOCE DE LEITE Sorvete envolto em uma fina
massa de mochi

@lamenkazuoficial




Menu Combo

(apenas dias da semana)

1. Selecione seu Lamen:

MissO ki Shoyu £ Shio i

;;@D_ISIS)NAL R$ 53,50 ;I;A;D_ISLONAL R$ 50,20 Q;'ALEZ(ISIONAL R$ 49,()()
) N AR gt o S e D N
;,?\ESQ; RS 66,5() ;%SQ;Z RS 63,2() ;@;SQI RS 62,00
S R/ LR/ N O S NG5

2.Em seguida, escolha seu combo:

Combol R$ 25,00 Combo 3 RS 25,0()
3uni. de gyoza e 3 uni. de karaague e

1 refrigerante ou agua 1 refrigerante ou agua
Combo 2 R$ 30,00 Combo 4 R$ 30,00
3uni. de gyoza e 3uni. de karaague e

1 cerveja Original 1 cerveja Original



Donburi

(apenas dias da semana)

CHASHUDON
Fy—a—H#
Chashu em cubos sobre arroz

branco com molho agridoce de
shoyu, salpicado com cebolinha

KARAAGUEDON

BB

Suculentos pedacos de frango
karaague sobre arroz branco

com molho tonkatsu e maionese,
salpicados com alga nori

:R$47ﬂ0

NORMAL

(com salada ou sopinha)

:R$32ﬂ0

MINI

(sem acompanhamento)

:R$47ﬂ0

NORMAL

(com salada ou sopinha)

: RS 32:()0 |
MINI

(sem acompanhamento)



