Lamen Kazu

...

Japanese Noodle Bar
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Elaborado com ingredientes importados, o LAMEN KAZU
tem um sabor auténtico, do jeito como é no Japao!
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WAKAME, KONBU

algas marinhas

CALDO

a base do cozimento de 0ssos

NORI de porco e de frango (exceto
folha de alga marinha 0s vegetarianos), dando corpo
processada e sabor ao prato! Sao

preparados em 3 tipos:
MISSO, SHOYU e SHIO

MENMA

finas tiras KIMCHI

de bambu apimentadas
em conserva acelgas

LI I I R I R I T T R I T T T R R TR IR

em conserva

SHIRAGA NEGU! S = CHASHU

finas tiras brancas carne de porco
da parte nobre da cozida em caldo base
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cebolinha e marinada em molho
shoyu especial
Conheca outros ingredientes:
SHIO sal . ABURI CHASHU carne de porco grelhada e temperada
SHOYU molho de soja fermentado . com misso especial
MISS0 pasta de soja fermentada - KARASHI pasta de mostarda japonesa
MOYASHI broto de feijao moyashi . NARUTO massa de peixe
NIRA folha da familia da cebola e do alho BENI SHOGA gengibre em conserva
YASAI verduras e legumes como repolho, cenoura, .  RAYU dleo de gergelim picante
Geloie) mgyashi Silibg SHICHIMI mix de 7 especiarias, entre pimentas,
KONBU alga marinha - ervas e alga

MABODOFU tofu ao molho picante com carne de porco :  gy@zA massa final com recheio de carne de POrco
legumes e nira

No LAMEN KAZU séo utilizados Shinshi Miss6 produzido com as

3 tipos de missd. Cada um deles mesmas proporcoes de arroz e soja,
recebe o nome e influéncias da resultando em uma cor mais clara
regido onde sao produzidos, e teor de sal de 12%.

_ e
resultando em sabores Unicos! Kyasha Mugi Missé produzida

] L a partir da mistura de malte, trigo
Hokkaido Missé pasta seca com alto teor e soja, resultando no missé de cevada.

de malte, teor moderado de sal e aroma Possui baixo teor de sal e sabor mais
mails suaves. doce e aroma mais rico.
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Selecione entre os
3 tipos de CALDO:

MISSO

macarrao em caldo temperado
com MISSO, alho, gengibre
e glutamato monossodico

SHOYU

macarrao em caldo temperado
com SHOYU, pimenta-do-reino
e glutamato monossodico

SHIO

macarrao em caldo temperado
com SAL, 6leo de gergelim

e glutamato monossdodico

Em seguida, escolha
uma das 4 variagoes
de toppings:

TRADICIONAL

8 toppings: menma, moyashi,
nira, algas marinhas, cebolinha,
1 fatia de chashu e gergelim

CHASHU

TRADICIONAL +
3 fatias de chashu

NEGUI

TRADICIONAL + shiraga negui
levemente temperado com
pimenta-do-reino e 6leo

de gergelim picante

YASAI

TRADICIONAL + repolho,
cenoura e cebola refogados e
levemente temperados com sal

TRADICIONAL

TRADICIONAL
+ CHASHU

TRADICIONAL
+ SHIRAGA NEGUI

TRADICIONAL
+ YASAI

Na falta de algum ingrediente, este sera substituido

por outro.

------------------------

* PEGA KAIDAMA
: um refil de 75g a mais
. de macarrao!

MISSO LAMEN TRADICIONAL

RIES—X >
53,50

MISSO CHASHU LAMEN
BF =3 —

61,7

MAIS
VENDIDO

MI SO YASAI LAMEN
RIS EFR

66,50



ADICIONE + TOPPING! LAM EN 5 _x y . ADICIONE + TOPPING!
. ovo, cebolinha, manteiga, * = ) . chashu, shiraga,

: milho, nir4, moyashi ou . menma, kimchi, tofu,

. narutomaki 6,00 nori ou konbu 8,20

---------------------

e e, B—————
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SHOYU LAMEN TRADICIONAL SHIO LAMEN TRADICIONAL
HHT—R h ES—AY

50,20 49,00
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SHOYU CHASHU LAMEN
BHFv—a21—

58,40
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SHOYU NEGUI LAMEN
HHRE

58,40

SHOYU YASAI LAMEN
IR

63,2

IREFR

ELABORADO COM MACARRAO E INGREDIENTES IMPORTADOS DO JAPAOD!
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KYUSHU MUGUI MISSO ABURI LAMEN
NHEFREBRDFr—21—5=—RAY

67, 30

Caldo de miss6 branco com trigo

da regiao de Kyushu (sul do Japao),
temperado com alho, gengibre e
glutamato monossodico + macarrao,
acrescidos dos toppings: menma,
moyashi, nira, algas marinhas,
cebolinha, gergelim, ovo cozido

e 2 fatias de aburi chashu

* ADICIONE + TOPPING! : . ADICIONE + TOPPING! : * PECA KAIDAMA :

: ovo, cebolinha, manteiga, * - chashu, shiraga, . : um refil de 75g a mais L

: milho, nir4, moyashi ou - menma, kimchi, tofu, . de macarréol

! narutomaki 6,00 - nori ou konbu 8,20 E 11,90

_ PRODUTO
KARA AGUE GYOZA MEHIAN
ST BT By
24,90 23,00 - 34,50
Suculentos pedacos de frango P: 3 unidades G: 5 unidades
empanados e fritos Pasteizinhos de massa fina, recheados

com carne de porco, legumes e nira,
cozidos no vapor e grelhados

ELABORADO COM MACARRAO E INGREDIENTES IMPORTADOS DO JAPAD!



LAMEN PICANTE 5—X»

SHIO TAN TAN LAMEN
BIVIIF—RY

54,490

Caldo de sal, temperado com 6leo de
gergelim e glutamato monossoédico

+ macarrao, e acrescido dos toppings:
chashu moido picante, moyashi, nira,
cebolinha e gergelim

S

SUPER ¥

KARA MISSO LAMEN
FRES—A>

62,00 R
 J

Caldo picante de miss6, temperado com
alho, gengibre e glutamato monossodico
+ macarrao, e acrescido dos toppings:
menma, moyashi, nira, algas marinhas,

1 fatia de chashu, cebolinha, shiraga,
kimchi e gergelim

SHOYU MABO LAMEN
BHREF =X

54,9 oo™

Caldo de shoyu, temperado com pimenta-do-
-reino e glutamato monossodico + macarrao,
mabodofu e cebolinha

------------------------------------------------------------------------------

MISSO ABURI CHASHU @il
FIERDFr—>a—

25,50

Carne de porco marinada em misso especial e grelhada

ELABORADO COM MACARRAO E INGREDIENTES IMPORTADOS DO JAPAOD!



LAMEN VEGETARIANO }9'J7 =R

SHIO YASAI VEGETARIAND
NIGYPIBETG—=RXY

Caldo de sal, temperado com alho, gengibre,
6leo de gergelim e glutamato monossoédico

+ macarrao acrescidos dos toppings: menma,
algas marinhas, cebolinha, gergelim e repolho,
cenoura, cebola, moyashi, nira refogados
levemente temperados com sal

MISSO LAMEN VEGETARIANO
s NIVYYPIHKBT—AY

Caldo de miss6 temperado com alho, gengibre,
extrato de shitake e glutamato monossaédico +
macarrao, tofu, shimeji, cebolinha, algas marinhas,
gergelim, cenoura, moyashi, nira, chingensai
refogados, e levemente temperados com sal

e curry

LAMEN DE v;Rﬁo EX=a—

SHOYU HIYASHI CHUKA
EHBPrULPE

63,20

%410 DE \“,g.’?p

Macarrao frio com toppings de tomate, pepino,
chashu, moyashi, crepe de ovo, algas marinhas,
gergelim e karashi; regado com delicioso caldo
frio de shoyu, temperado com sal, acucar, 6leo
de gergelim, vinagre de arroz e caldo de galinha

HOKKAIDO MISSO
TSUKEMEN
LBERIBD T EE

w 65,00

Macarrao grosso com konbu, nori, aburi chashu,
chingensai e ovo como acompanhamentos, servidos
separados do caldo de miss® hokkaido, e em tem-
peratura ideal para todos 0os momentos

LAMEN DE MEIA ESTACAOD EX=1—

GOMA MISSO HIYASHI CHUKA
BAFFIRIRIS P LR EE

65,00

S
%%DE\I@}
Macarréao frio com toppings de tomate, pepino,
chashu, moyashi, kanikama, ovo cozido e nori;
regado com delicioso caldo frio de miss6 suavemente
doce com gergelim

MISSO MAZEMEN
FYE Jog ]

63,30

q""o P|1:N‘{°

Macarrao com chashu moido

picante, milho, cebolinha, shiraga negui, ovo e nori.
O molho quente de missd com gergelim suave-
mente doce e picante, misturado aos ingredientes é
que da ao prato o nome que leva: Mazemen.

Maze=misturar Men=macarrao
ELABORADO COM MACARRAO E INGREDIENTES IMPORTADOS DO JAPAO! |
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CHASHUDON MABODON
Fr—oa1—# REEH
31, 90 - 46,20 4'7, 20 04"90 PICI\&
MINI NORMAL NORMAL
(1/2 porgao, sem  (com salada e sopinha) (com salada e sopinha)
acompanhamentos)
Chashu em cubos sobre arroz branco com Tofu cozido com chashu moido em molho
molho agridoce de shoyu, temperado com sal picante sobre arroz branco, salpicado
e pimenta-do-reino, salpicado com cebolinha com cebolinha
KARA AGUEDON
BiETH

31,90 - 46,2
MINI NORMAL

(1/2 porgéo, sem  (com salada e sopinha)
acompanhamentos)

Suculentos pedacos de frango kara ague sobre
arroz branco com molho tonkatsu e maionese,
salpicados com alga nori

CHRHAN 33,00 - 43,00
Fr—I\Y (1/2 porgado) (1 porgao)

KIMCHI CHAHAN 35 oo - 45 50
FLFFr—I\Y (1/2porcio) (1 porgio)

----------------------------------------------

 ARROZBRANCO G5y _ 10,00
: HCER (1/2 porgao) (1 porgao) :

Chahan: arroz frito com ovo, chashu, naruto, cebolinha e cebola, temperado com sal,
pimenta-do-reino e shoyu; e decorado com conserva de gengibre + sopinha a base de sal
ou salada (exceto 1/2 porcao)




APERITIVOS RiZE

ENTRADINHA
nNet!
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APERITIVO CHASHU KIMCHI SALADA EDAMAME
BOFEH Fr—>a— *LF

9,30 8,20

S
N
SHUMAI NIKUMAN TAKOYAKI BAN CHASHU
229391 REA s NRYFP—a—
29,30 8,50 31,00 24,50
(unidade)

bovino ou suino

MABODOFU SOPINHA (SHI0) BENI SHOGA HARUMAKI
HEEE 23 00 =7 = B3FE
PIRIKARA CHASHU 9,40 6,00 22,00
(sem tofu, mais picante)

gueijo ou legumes

EVEFr—>a-— 15,90

NIKU YASAI ITAME YASAI ITAME GYOzZA KARA AGUE

REFED D FERDO Faul BT
34,30 13,00 23,00 - 34,50 24,90
Com carne e mais temperado  Sem carne, levemente P: 3 unidades G: 5 unidades
(aprox. 300g) temperado com sal

(aprox. 150g)



BEBID_AS BB

AGUA (SEM ou cOM GAS) 6,90
REFRIGERANTE (NORMAL ou ZERO) 8,50

COCA-COLA / GUARANA / TONICA ? '
SCHWEPPES CITRUS/SODA 8,50 i e

i Drink alcooélico
H20H LIMAO & 50 T ink alcodli
SUCO (LATA) 850 LEYFa—I\1
UVA / PESSEGO / MARACUJA 29’00 Refrescante bebida preparada

com agua tonica, suco de limao
siciliano, Shochu e muito gelo!

SUCO NATURAL DE LARANJA 10,50

ice TEAKAzU 10,00

CHA PRETO - OPCAO DE SABOR: CoRSUET
LIMAO SICILIANO ou CRANBERRY S 0AES

CHA JAPONES “01 OCHA” ITOEN 23,00

VERDE (RYOKUCHA) ou CEVADA (MUGICHA) SAKETON
Bh>
TROPIKAZU drink sem dlcool 25, 00 34,00

(suco de laranja, polpa de morango, citrus € cha preto)

CERVEIA E—-Ib

Refrescante bebida que
leva como base o saqué,
agua ténica e gelo.

FRUTAS VERMELHAS
ou CAPIM LIMAO

Drink alcodlico

CORONA EXTRA (long neck) 15,00

STELLA ARTOIS (long neck) 13,00
ORIGINAL (long neck) 13,00

SAKERINHA
HEINEKEN (long neck) 15,00 BEY—=v
29,00

ASAHI BEER (LATA 330ml) 25,00

Caipirinha na versao Kazu!
CERVEJA CLARA, ESTILO AMERICAN LAGER Morango ou limao, com

saqué, acgucar e gelo. ;
CERVEJA ARTESANAL ESPECIAL Drink alcodlico ™= —

(VERIFIQUE COM O ATENDIMENTO AS OPCOES,
VALORES E PROMOGCOES)

CONSULTE OUTRAS OPGOES DE DRINKS



SAQUE &
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; O saqué é uma bebida tradicional japonesa resultante da fermentagao de uma
mistura de arroz do tipo Sakamai, dgua e koji (arroz fermentado com o fungo
: aspergillus oryzae). A qualidade da dgua é determinante para a qualidade de um
. saqué, assim como o grau de polimento do arroz e a adi¢ao do alcool destilado
4 (Futstishit e Honj6z0) trazem mais aroma e complexidade a bebida.

TAKASHIMIZU TAKASHIMIZU
SEISEN ] KARAKUCHI
ORIGEM AKITA, JAPAO ORIGEM AKITA, JAPAO
CATEGORIA FUTSUSHU CATEGORIA FUTSUSHU
POLIMENTO 65% POLIMENTO 65%
CLASSIFICACAO SUAVEMENTE SECO CLASSIFICACAO SECO
TEOR ALCOOLICO 15% a 16% TEOR ALCOOLICO 15% a 16%
AROMA FRUTADO DA MACA AROMA FRUTADO DA MACA
DOSE 200ML 46,00 DOSE 200ML 46,00
DOSE SHORT 125ML 31,00 DOSE SHORT 125ML 31,00

MAIS
VENDIDO
NA
PRODUTORA

e
SAWANOTSURU ICHINOKURA
JOSEN KARAKUCHI
ORIGEM HYOGO, JAPAO ORIGEM MIYAGI, JAPAO
CATEGORIA HONJOZO CATEGORIA HONJOZO
POLIMENTO 70% POLIMENTO 65%
CLASSIFICACAO SECO CLASSIFICACAO SECO
TEOR ALCOOLICO 15,5% TEOR ALCOOLICO 15% a 15,9%
HA‘RMONIZA COM LEVE DE AROMAS FRESCOS
VARIOS PRATOS DOSE 200ML 63,00
DOSE 200ML 46,00 DOSE SHORT 125ML 48,00

DOSE SHORT 125ML 31,00



------------------------------------------------------------------

O shocha € uma bebida destilada obtida a partir de cereais,
cevada ou batata-doce, resultando em bebidas de sabor e aroma
particulares. De teor alcéolico de 25%, sendo mais encorpado que
0 saqué, € uma bebida muito apreciada como entrada, ou para
acompanhar aperitivos e refei¢oes.

)
KURO UMA ICHIKO
ORIGEM MIYAZAKI, JAPAO ORIGEM OITA, JAPAO
Produzido com os melhores Produzido com cevada,
graos de trigo e cevada, e possui sabor forte
~envelhecido por 3 anos. e caracteristico
E considerado um dos melhores de um shochu.
shéchd do Japao. De sabor forte, DOSE 38,00
e aroma distinto e encorpado.
DOSE 43,00
................ w++ APRECTE UM BOM DRINK DE SHOCHU »++ | HETTS
PURO R ———= —————— COM AGUA
QUENTE
/A. para 1‘parfe
e = de shéchu,
| cologue
| 1 1/2 de 4gua
-
COM GELO ————— COMCHA
J VERDE*
<
COM GELO ey ———— COMSUCO
E LIMAO DE FRUTA*

* Sucos e chas serao cobrados a parte. Cosulte as opgoes.
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CHOUX CREAM
Ya—-o9—-LA

11,00

Massa leve e crocante de carolina
recheada com delicioso creme patissier

SORVETE LAMEN KAZU SORVETE DE MOCHI
PAR?)—L SE71RAI7)—L
16,00 1,00

MATCHA / CHOCOLATE BELGA / MATCHA / CHOCOLATE /
LEITE CQNDENSADO COM RASPAS MORANGO / DOCE DE LEITE
DE LIMAO / MISSO Sorvete envolto em uma fina

massa de mochi

PROMO(;E')ES: NOVIDADES: Lamen Kazu
CHOUX CREAM BOX:

PAGUE 5, LEVE 6 n LamenKazu

ou

@ Liberdade - T. (11) 3277-4286
PAGUE 10, LEVE 12. ..
.[’?'U .u lamenkazuoflclal Rua Thomaz Gonzaga, 87

Verificar disponibilidade

do produto. CEP 01506-020

m Lamen Kazu
——aTme.,
E Japanesa Moodle Bar




